Entrée-Plat-Dessert 28,00€

Déjeuner /A\WA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  23,00€
Plat 19,00€

Entrées
Téte de veau Pressé, anchois de St Jean, cépres frites, cébette aux baies

sauvages, émulsion herbacée, sauce Vitello tonnato,

jus court

Pavé de rutabaga r&ti au beurre de sarriette, velours de cresson, navet
boule d’or au siroP d’érable, gel kaki-muscat, noisettes torréfides,

sauce POinC vert clu l_.aos

Plats
Filet de Poulet, crémeux topinambour ala tonka, Pleurotes Poélées,

Poireaux brale, chiPs de topinambour)

gel estragon,jus court

Truite a Punilatérale, palet de butternut, oignon erelot confit, crémeux
P gnong
Potimarron au beurre de sauge, Pickles, sauge frite,

beurre blanc herbacé

Desserts
Nos Fromages : Assortiment Ae Fromages

Biscuit a la courge, crémeux de Pommes-—canne”e, Po’cimarron confit aux
épices douces, confit de Poire comice au miel de chétaignier)

émulsion sauge, sauce au Pain d’él:)ices

Biscuit spéculoos, banane caramélisée au rhum, créeme montée a la
vanille, condiment banane-combawa, cacahuetes caramélisées,

sauce a la confiture de lait



Entrée-Plat-Dessert 49,00€

Diner AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  43,00€
Plat 31,00€

Entrées
Pavé de céleri-rave réti, Poireau braisé¢ au miso, crémeux de céleri iodé, Pick!es de moules,

raisins de mer, condiment aux algues, noisettes et radis noir,

sauce a la moe”e

Coeurs de canard laqué a la cerise, mousseline de mais fumée, ketclﬁup de Piqui”os,
mire fraiche, feuille de Sakura, tuile dentelle chipotle lemon,

sauce gastrique Xérés

Tataki d’espadon au sésame, condiment mangue fumée, ceuf de truite,
mangue au naturc”e, chiPs de riz, gel coriandre,

bCUYTC blanc au SI’“IiZO rouge

Plats

Canette de Barbarie Pressée et confite a la guinness, caviar d’aubergine fume, raPini roti,
Tuile aux raisins de Corinthe, sommités de brocolis aux graines de fenouil,

émulsion basilic Thar, gel citron comqt,jus de braisage

Selle d’agneau basse tcmPérature aux baies de Geniévre, champignons en comPosi’cion,
feves Edamame glacées, Pé’calc d’oignon de Roscoﬁc, confit d’ail,

Jus court infusé aux baies

Ballotine de lieu noir aux herbes, Cromesquis ala poutargue, crémeux chou blanc au miso,
Poircaux brais¢ au Niora, oignons grelots confit, Pickles carottes, coques,

émulsion mariniere, beurre blanc Passion

Desserts
Nos Fromages : Assortiment de Fromages affinés

Biscuit banane et chocolat Caramélia, confit de banane caramélisé, crémeux de chocolat noir,
chiPs de bananes Plantain, gel coco-vanille, ananas réti,

émulsion rhum~ana nas

Crémeux Kalamansi-Timut, sablé cacao, émulsion anis étoile, écorces cl’orangc confites,
Gel basilic Thai-citron, tuile amandes, Pouclre de Yuzu,

sauce caramelia aux baies Mac kaen

Financier aux agrumes, ganache caFé, Panais cornq't, croquant cacao-caFé,
gel bergamotc, émulsion car&amome,

sauce a Pail noir

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






