Entrée-Plat-Dessert 28,00€

Déjeuner /A\WA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  23,00€
Plat 19,00€

Entrées
Sashimi de mulet, caviar cl’aubergines au Pimenton, Pickles de

courgettes au Poivrc des Dunes, gel Framboise,

huile verte

Gaspacho carotte, ceuf Parmcait) carotte confite au curry Fumé,
kumquat brulé) Pickles de carottes,

sauce abricot

Plats
Ballotine de filet mignon de porc au miso, olgnons grelots confits, Pickles

de Shimeji au Piments olseaux, Poireaux braisés a la feuille de Nor,

Shitake glacé,jus court

Pavé de merlu en croute de tapioca, frisée acidulée, betteravejaune
braisés au poivre long de Java, condiment fraise-féta fumé,

Pickles de radis, beurre blanc mentholé¢

Desserts
Nos Fromages : Assortiment cle ?romages

Riz au lait a la noix de coco, espuma mangue, crumble amande, gel

Piment~gingembre, Praliné sésame noir

Moelleux aux NOIX, ganache chocolat Givara, caramel beurre salé au miso,

Praliné champignon, crumble noix



Entrée-Plat-Dessert 49,00€

Diner AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  43,00€
Plat 31,00€

Entrées
Asperges blanches aux baies Andaliman, coulis dail des ours, poutargue, gel aux mandarines

de Corse, croquants noisettes, sauce maltaise au sureau

Gravlax de boeuf séché aux éPices Rub-caf¢, céleri-rave en déclinaison,
chips de céleri, émulsion au Poivre de selim,

jus brun végétal

Thon au saké et miso, condiment ceuf confit au Ponzu, ceufs de truite, Pickles radis daikon,
Pctit—Pois briles, gel chjus

jus court

Plats

Pressé d’épaule d’agneau aux é[:)ices cz?jun, Patatc douce en texture, fenouils braisés, condiment
aux olives de Kalamata et amandes torréﬁées, émulsion Fenoui‘, abricot Poché,

Jus de braisage

allottine de pintade basse température, velours de céleri aux noix, carotte rane, gel miel -
Ballottine de pintade basse températ lours de cél tte fane, gel miel
Piment oiseaux, Portobello caramélisés, cromesquis herbacé au lard de Colonnata ,

Jus court infusé aux noix

Filet de Saint-Pierre réti, velours de chou-fleur au miel de chétaignier, artichaut Poivracle aux
baies sauvages d’Andaliman, asperge verte glacée aux agrumes, composcée de Poire williams,

Sauce émulsionnée

Desserts
Nos Fromages . Assortiment de Fromages affinés

Crémeux chocolat Tuma Yellow 80%, moelleux aux noix du Périgord, confit de
bananes caramélisés, tuile au cacao, gel estragomcéléri branche,

grué de cacao

Moelleux noisettes a la feve de tonka, ganache chocolat blanc - Panais,
Chutney de Poirc au Poivrc de sichuan, émulsion vinjaune,

Conférence au naturel

Créme légére alavanille de Madagascar, brioche Perclue, riz au lait,
Poudre de Pain brule, émulsion levure,

Sauce au caramel }DCUI’TC salé

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






