Entrée-Plat-Dessert 28,00€

Déjeuner’ AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  23,00€
4 Plat 19,00€

Entrées
Salmorejo Andalou, aubergine Chinoise, crémeux de tagettes, condiment de

courgettes-citron confit, graines de Kasha somcﬂées,

beurre blanc citron

Panisse Provencale, Petits Pois mentholés, condiment lieu noir-olive,
tomate de Pleine terre en texture, ail confit a l’estragonj

jus Végétal

Plats
Jarret de porc braisé a la Guiness, carottes au 4 épices, brocolis rotis a Pail,

condiment gremolata, Pickles de moutarde, gel biere-miel,

jus de braisage au Pain d’éPices

Ballotine de lieu noir, crémeux Végétal aux olives Kalamata, condiment
Méditerranéen, Daikon confit aux agrumes, courgette frite,

Siphon eau de tomates

Desserts
Nos Fromagcs . Assortiment de Fromages

Namelaka chocolat noir 70%, biscuit fondant cacao, nectarine confite au thé
vert, espuma Praline rose, gel eau de vie de Péchc,

sauce caramel laitier

Biscuit moelleux aux amandes, ganache légére ala cerise et vanille, crackers
amandes, marmelade de cerise a la verveine, gel Amarena ,

sauce Chocolat Guanaja et cerises
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Entrée-Plat-Dessert 49,00€

Diner AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  43,00€
Plat 31,00€

Entrées
Artichaut Poivrade en barigoule, condiment roquette, noisettes torréfices, haddock fumé,

crémeux de camus de Bretagne au Poivre Sarawak,

Fumet de Poisson au Sauterne

Aubergine bambino rati, labneh au sumac, carotte des Sables confite, gcl grenade,
olives de Kalamata, huile Pimcntée alarose,

sauce au Poivre vert

Oeuf de Poule mollet frit, creme de lentilles corail, Pickles, raPini roti,
croustillant de Pain, gel d’ail des ours, grenier médocain,

jus de volaille Perlé

Plats

EPaule de Porcelet confite au Porto, crémeux de mogettes de Vendée, pommes Anna au
Bolavens rouge, carottejaune confite, voile de Granny Smi’ch,

oignons caramélisés,jus braisage

Magret de canette 3 |’orange, baba ganousch ala Pis’cachc, fenouil confit, endive braisce,
gel agrumes~carclamome, zestes confits, tuile Pistache)

espuma Grand Marnier

Ballotine dejuliennc, créeme de Petits Pois, asperge verte glacéc au gingembre,
gel citron vert-Piment d’EsPelette, tuile dentelle, Poireau roti, cépres,

beurre blanc au gingembre

Desserts
Nos Fromages : Assortiment de Fromages affinés

Biscuit a ’huile olive vierge, crémeux citron vert basilic Thai, rhubarbe confite a Plzarra,
Pickles de Garigette, meringue, guimauve aux agrumes, condiment Yuzu-noisette,

jus de fraise-basilic

Biscuit mi-cuit au chocolat noir Sao Tomé, mangue rotie, ganache Praliné~ma’|'s,
gel fruit exotic]ue, maiis en texture, tuile,

sauce ala mangue

Biscuit aux cacahuétes gri”éc:sJ condiment datte Medjool et Poire, gcl Bissap,
comice confite au DableniJ ganache cacahuetes vani”é, Praliné,

sauce caramel laitier

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






