Entrée-Plat-Dessert 28,00€

Déjeuner /A\WA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  23,00€
Plat 19,00€

Entrées
Potimarron réti aux baies Ma Khaen, mousseline de courge bralé, creme de

orgonzola, trévise acidulée, gel ponzu-miel, pickles d’oignons rouges,
£0rg &P P ot g

sauce currgjaponais

Portobello roti, farce mascarpone~truge, champignons bruns en
composition, chétaignes torréfices, gel xéres, huile verte,

sauce Porto

Plats
Ifl:)aulo de Porcelot confite a la biéro,Moussolino de chou-rave aux 5 é[:)icos,

oignon des Cévennes roti, Cébette au ponzu, Chanteclerc rétie au romarin,

gol aux 5 éPicos,jus de braisage

Lieu noir basse tompéra’curo, crémeux céleri rave Fumé, navet boule d’or roti,
daikon confit au beurre cl’alguos, condiment célori-—l:)outarguo)

radis red meat, beurre blanc vandouvan

Desserts
Nos Fromagos : Assortiment Ao Fromages

Biscuit Mi-cuit Caramélia, crémeux chocolat——bacon, noix de Pécan
torréﬁées, gol sirop d’érable, mélango trapl:)our,

créme anglaiso au Poivro fumée

Ganache chocolat blanc-ananas, sablé coco, gol mangue,
fruit de la Passion, eau de coco vanillée,

caramol bCUl’T’C salé au gingombro
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Entrée-Plat-Dessert 49,00€

Diner AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  43,00€
Plat 31,00€

Entrées
Pavé de céleri-rave réti, Poireau braisé¢ au miso, crémeux de céleri iodé, Pick!es de moules,

raisins de mer, condiment aux algues, noisettes et radis noir,

sauce a la moe”e

Foie gras mi-cuit, confit de comice au thé noir, crémeux toPinambour-caFé, grué de cacao
gel de miel de Pessaim de la reine, salsifis, chiPs de toPinarnbour,

jus court au Mas Amiel

Tataki d’espadon au sésame, condiment mangue fumée, ceuf de truite,
mangue au naturc”e, chiPs de riz, gel coriandre,

beurre blanc au ShiSO rouge

Plats

Canette de Barbarie Pressée etconfite ala guinness, caviar cl’aubergine Fumé, raPini roti,
Tuile aux raisins de Corinthe, sommités de brocolis aux graines de Fenouﬂ,

émulsion basilic Tha’x', gel citron conﬁt,jus de braisage

Selle cl’agneau basse température aux baies de Genievre, champignons en comPosi‘cion,
feves Edamame glacées, Pétalc d’oignon de Roscoff, confit dall,

jus court infusé aux baies

Truite sauvage a Punilatérale, crémeux bettcrave~Tonl<a, fenouil confit a 'huile d’olive, Palet de
betterave rot, raviole Végétale farce ricotta-tonka, tuile dentelle au s}‘niso,

sauce hollandaise

Desserts
Nos Fromages : Assortiment de Fromages affinés

Biscuit banane et chocolat Caramélia, confit de banane caramélisé, crémeux de chocolat noir,
chiPs de bananes Plantain, gel coco-vanille, ananas réti,

émulsion rhum~ana nas

Crémeux Kalamansi-Timut, sablé cacao, émulsion anis étoile, écorces cl’orangc confites,
Gel basilic Thai-citron, tuile amandes, Pouclre de Yuzu,

sauce caramelia aux baies Mac kaen

Financier aux agrumes, ganache caFé, Panais cornq't, croquant cacao-caFé,
gel bergamotc, émulsion car&amome,

sauce a Pail noir

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






