Entrée-Plat-Dessert 28,00€

Déjeuner AW A Entrée-Plat ou Plat-Dessert  23,00€
Plat 19,00€

Entrées
Pressé de cochon de lait aux choux) creme de cidre, confit

cl’oignons de Roscoff, Pickles de moutarcle,jus court

Betteraves a la ﬂamme, gel mgrti”e au Poivre \/oastiperigerg)

mousseline de betteraves fumée, Pickles de radis, shiso pourpre

Plats
Filet mignon de porc aux él:)ices Rub - whiskgj mousseline de pommes de

terre a l’ail des ours, Poireaux braisés au Poivre de Sarawak blanc,

Agatlwa crousti”antc, gel Picklesj Jus de cochon fumé

Maquereaux gri”és ala flamme, navets Primeurs confits aux baies
Andaliman, Pack choi roti, chips de kale, mangoustan au naturel,

bouillon de Poisson au wakame

Desserts
Nos Fromages : Assortiment cle Fromagee

Financier a la farine de sarrasin, crémeux mascarpone au caramel beurre

salé, pommes flambées au chouchen) créeme anglaise au lait ribot

Finger & la bergamote, ganache montée chocolat blanc - petit Pois,

gel au Poivre de Sancho vert, confit de mangue



Entrée-Plat-Dessert 49,00€

Diner AWA Entrée-Plat ou Plat-Dessert  43,00€
Plat 31,00€

Entrées
Asperges blanches aux baies Andaliman, coulis dail des ours, poutargue, gel aux mandarines

de Corse, croquants noisettes, sauce maltaise au sureau

Gravlax de boeuf séché aux éPices Rub~ca?é, céleri-rave en c{éclinaison,
chiPs de Panais, émulsion au Poivre de SClim,

jus brun végétal

Ceviche de truite des Pyrénces, Pétales cl’oignons grclots caramélisées,
ceufs de truite - Passion, ge‘ acidulé aux Baies roses,

émulsion leche de tigre au lait de coco

Plats

Pressé cl’éPaule d’agneau aux éPices cajun, butternut en texture, fenouils braisés, condiment aux
olives de Kalamata et amandes torréfices, émulsion fenouil, abricot Poché,

jus de braisage

Ballottine de Pintacle basse température, velours de céleri aux noix, Panais brais¢ ala sauge, gel
miel - Piment olseaux, Portobello caramélisés, cromesquis herbacé au lard de Colonnata ,

Jus court infusé aux noix

Maigre roti, crémeux de toPinambour a bail noir, rutabaga, ge! citron - mélisse,
Poireaux braisés au vinjaune du Jura, coings confits aux amandes,

sauce petit-lait au haddock fume

Desserts
Nos Fromages . Assortiment de Fromages affinés

Crémeux chocolat Tuma Yellow 80%, moelleux aux noix du Périgord, confit de
bananes caramélisés, tuile au cacao, gel estragomcéléri branche,

grué de cacao

Moelleux noisettes a la feve de tonka, ganache chocolat blanc - Panais,
Chutney de Poirc au Poivrc de sichuan, émulsion vinjaune,

c]nips de Panais, Conférence au naturel

Créme légére alavanille de Madagascar, brioche Perclue, riz au lait,
Poudre de Pain brule, émulsion levure,

Sauce au caramel }DCUI’TC salé

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






